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Cena d’Autunno
Venerdi 18 Ottobre 2019

Il Prosecco:
Master c27 millesimato Casa Sant’Orsola

I vino bianco:
Falanghina Svelato Doc 2018 cantine Terre stregate

Il vino rosso:
Mastrorosso IGT 2018 cantine Mastroberardino

Gli Antipasti

Le deliziose fritturine Savoia

I Primi
La Cilentana crema di capperi e colatura di alici sotto il segno dei GEMELLI
Lo Stilton erborinato della Foresta di Sherwood fuso negli GNOCCHI
La genovese alla antica ricetta Sabauda mantecata negli spezzati ZIT|
Gli Umbri porcini freschi attorcigliati nelle spirali dei FUSILLONI
Le indiavolate salsicce Irpine maritate coi furiosi MEZZANELLI
Le noci Sorrentine cremolate nei carezzevoli Piacentini TORTELLI
I Lucani asparagi col Dolomitico speck dispersi nel nero RISOTTO

La puttanesca Eoliana spadellata e rigirata nel nostrano RISOTTO

Il dolce autunnale

Il Mont Blanc di castagne di Montella innevato di soffice panna



